
30€  / pax

Rudenspiedāvājums
UZKODA

Ķirbju un topinambūru krēms ar jūras
ķemmīšgliemenēm un lazdu riekstiem

PAMATĒDIENS 

Jēra fileja ar pastinaku,
baravikām un brūkleņu demi-glace
VAI

Cepta polenta ar selerijas sakni,
karamelizētu fenheli un lazdu riekstiem

DESERTS

Ābolu muss ar sidru, dzērvenēm
un auzu drumstalām

UN ŠEFPAVĀRA KOMPLIMENTS

Trīs kārtu maltīte 



30€  / pax

Autumnspecial offer
STARTER

Seared scallops with pumpkin cream,
Jerusalem artichoke and hazelnuts

MAIN

Lamb Fillet with parsnip,
porcini mushrooms and lingonberry demi-glace
OR

Roasted polenta with celeriac,
caramelized fennel and hazelnuts

DESSERT

Apple mousse with cider, cranberries 
and oat crisp

& COMPLIMENTS OF THE CHEF

Three-course meal


