
Закуски:
1. Закуски из морепродуктов

1. Жареное филе судака с овощами гриль,
картофельно-шпинатным пюре
и лимонным соусом

2. Запеченная утиная грудка с
карамелизированным яблоком, запеканкой
из кускуса и соусом из лесных ягод.

Мясные закуски:
Прошутто, куриная грудка на гриле,
колбасы чоризо и фуэт

Сырная тарелка:
Ассорти из козьих сыров с кунжутом,
травами и паприкой 

Салат:
Греческий салат

Десерт:

В предложение включено:

Ассорти из свежих сезонных фруктов

Хлеб, масло, кофе, чай, вода со льдом и лимоном

Минимальный срок бронирования:
72 часа до мероприятия.
Минимальное количество : 20 человек.

Основное блюдо:

2. Тарт с копченым лососем и кремом из авокадо

4. Песочная корзинка с крабовым кремом
и оливками

3. Ржаной хлеб с сыром фета, свекольным
муссом и палтусом холодного копчения 

 

 

Rixwell Segevold Hotel
праздничное меню
ресторана “Segevold”

 

Контакты
Тел.: +371 2700 7305 (8.30 - 17.00)
Электронная почта: conferences@mogotel.com


