
Rixwell Konventa
Seta Design Hotel

Ēdienkarte restorānā
“Melnā Bite”

Salāti vai zupa
Krēmīga laša zupa ar
ziedkāpostiem vai salāti
“Melnais Cēzars”. 

Pamatēdiens
Latvijas vērša vaigi sarkanvīna
mērce ar kartupeļu biezeni
vai grilēta Latvijās zandarta
fileja ar tomātiem, sojas
pupiņām un zirņu krēmu.

Deserts
Tradicionālais Latvijas
rupjmaizes kārtojums ar
ķiršiem un biezpiena krēmu.



Rixwell Konventa
Seta Design Hotel

Menu in a restaurant
“Melnā Bite”

Appetizer
Creamy salmon soup.
with cauliflower or
“Black Caesar” salad.

Main meal
Latvian ox cheeks in red wine sauce
with mashed potatoes, or grilled
Latvian zander fillet with tomatoes,
soybeans, and pea cream.

Dessert
Traditional Latvian layered rye
bread dessert with cherries
and cottage cheese cream.
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Меню в ресторане
“Melnā Bite”

Суп или салат
Крем-суп из лосося с
цветной капустой или
салатом “Черный Цезарь”.

Основное блюдо
Щеки латвийского быка в соусе
из красного вина с картофельным
пюре или филе латвийского
судака на гриле с помидорами,
соевыми бобами и гороховым
кремом.

Десерт
Традиционный латвийский
десерт из ржаного хлеба
с вишней и творожным кремом.



Rixwell Konventa
Seta Design Hotel

Menüü restoranis
“Melnā Bite”

Eelroog
Kreemjas lõhesupp lillkapsa
või “Black Caesari” salatiga.

Peamine söögikord
Läti härjapõsed punase veini
kastmes kartulipudruga või
grillitud Läti sõhafilee tomati,
soja ja hernekreemiga.

Magustoit
Traditsiooniline Läti kihiline
rukkileiva magustoit kirsside
ja kodujuustukreemiga.
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Меню в ресторані
“Melnā Bite”

Закуска
Вершковий суп з сьомги
з цвітною капустою
або салат «Чорний Цезар».

Головна страва
Латиські бичачі щічки в соусі
з червоного вина з картопляним
пюре або латвійське філе судака
на грилі з помідорами, соєвими
бобами та гороховим кремом.

Десерт
Традиційний латвійський
десерт з житнього хліба
з вишнею та сирним кремом.


