
Uzkodas: 
1. Jūras velšu uzkodas

1. Cepta zandarta fileja ar grilētiem darzeņiem,
kartupeļu – spinātu biezeni un citronu mērci

2. Cepta pīles krūtiņa ar karamelizētu ābolu,
kuskusa sacepumu un meža ogu mērci 

Gaļas uzkodas: 
Prošuto, grilēta vistas krūtiņa, Čorizo un Fuet desa

Siera plate:
Kazas sieru izlase ar sezamu, zaļumiem un papriku 

Salāti:
Grieķu salāti 

Deserts:

Piedāvājumā iekļauts:

Svaigu sezonas augļu izlase 

Maize, sviests, kafija, tēja, ūdens
ar ledu un citronu

Piedāvājums spēkā, izdarot rezervāciju
72 h pirms pasākuma.
Minimālais pasūtījuma daudzums: 20 personām.

Pamatēdiens:

2. Tarte ar kūpinātu lasi un avokado krēmu 

4. Smilšu mīklas groziņš ar krabju krēmu
un olīvām 

3. Rudzu maize ar fetas sieru, biešu mussu
un auksti kūpinatu paltusu  

 

 

Rixwell Elefant Hotel 
Restorāna “Elefant”
svētku ēdienkarte

 

Kontakti 
Tel: +371 27 007 305 (pl. 8.30-17.00)
E-pasts: conferences@mogotel.com


